
MENU
DU 30/06/2025 AU 06/07/2025

CUISINE DES BONNETTES

Toute l'Equipe de Restauration vous souhaite un Bon Appétit !

MENU STANDARD
MIDI SOIR

Lundi

30

Crème de flocons d'avoine au curry
Saucisse de veau(porc), sauce aux

oignons
(CH)

Pommes de terre au romarin
Chou-rave persillé
Flamri aux fraises

Velouté de légumes
Ramequin au fromage (CH)

Petits oignons et cornichons
Salade du marché

Salade de pastèque

Mardi

01

Crème de chou-fleur au curcuma
Steak de cuisse de poulet au four, sauce

à la moutarde
(CH)

Country cuts
Salade cole slaw

Salade de fruits à la fleur d'oranger

Crème de flocons d'avoine au curry
Souper vaudois (CH)

Pommes de terre en robe des champs
Salade

Yoghourt

Mercredi

02

Crème de tomates au basilic
Rôti de porc forestière (CH)

Fusilli
Laitue étuvée

Ananas frais au Kirsch

Crème de chou-fleur au curcuma
Salade de tomates et mozzarella au

basilic
(CH)

Petit pain
Crème caramel

Jeudi

03

Potage St-Germain( pois verts)
Vol au vent du pêcheur

Saumon et cabillaud (ANE
PNE)

Carottes glacée
Pomme à la cannelle, crème anglaise

Crème de tomates au basilic
Crêpes farcies au Cantadou (CH)

Salade de betteraves
Abricots

Vendredi

04

Potage Parmentier Avec pommes de
terre

Penne (CH)

Sauce amatriciana tomates, piments,
percorino

Salade mêlée
Tartelette au citron

Potage St-Germain Avec des pois verts
Mini rouleaux de printemps, sauce aigre

douce
(CH)

Salade asiatique
Melon au Porto

Samedi

05

Bouillon aux petites pâtes
Emincé de porc à la sauge (CH)

Tagliatelle
Tomate au four

Pêche

Potage Parmentier Avec pommes de
terre

Pâté en croûte garni (CH)

Salade de céleri Waldorf
Flan au chocolat

Dimanche

06

Crème de brocoli
Steak haché de veau, jus au thym (CH)

Galettes de pommes de terre
Rosettes de chou-fleur vapeur

Bûche glacée

Bouillon aux petites pâtes
Croissant au jambon (CH)

Salade mêlée
Blanc battu aux fruits des bois

(CH) Suisse       (ANE) Atlantique Nord-Est       (PNE) Pacifique Nord-Est      

CUISINE DES BONNETTES


